Gelatine Pur

nicht quellende Gelatine aus kollagenem Eiweil3

zur Verfiigung gestelit von Gebrauchs.info

gut fir Knochen, Haut, Haare und Nagel

EIGENSCHAFTEN

* besteht aus natiirlichem EiweiBbaustoffen

* hoher Proteingehalt
» geschmacksneutral
* nicht quellend

* |6st sich in kalten und warmen Flussigkeiten

* aus kollagenem EiweiB
* glutenfrei

ANWENDUNG

10g (4 schwach gehaufte Teeloffel) pro Tag in Flissigkeiten, z.B. Séfte, Joghurt, Milch oder Suppe

einrihren.

ZUSAMMENSETZUNG
Es enthalten ‘ 100 g Pulver
Brennwert kJ 1584

keal 373

EiweiB g 92
Kohlenhydrate g 0,5
davon Zucker g 0,5
Fett g 0.3
davon gesattigte Fettsduren g 0,1
Ballaststoffe g 0,0
Natrium g 0,2
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Durchschnittliche Aminosaure-Verteilung

zur Verfiigung gestelit von Gebrauchs.info

g Aminosaure / 100g EiweiB

Alanin 8,7
Arginin* 8,1
Asparaginsaure 6,0
Glutaminsaure 11,1
Glycin 20,6
Histidin* 0,6
Hydroxylysin 1,0
Hydroxyprolin 11,4
Isoleucin® 1,6
Leucin* 3,3
Lysin* 885
Methionin* 0,6
Phenylalanin* 2,1
Prolin 13,3
Serin 3,1
Threonin* 1,8
Tyrosin 0,3
Valin* 2,4

* Essentielle Aminosaure

ZUTATEN

Gelatine (100%).

HANDELSFORM

Dose mit 190 g

BESTELLNUMMER
ZUTATENArt.Nr.: 60164
Gelatine (168909775748

HANDELSFORM
Dose mit 225¢g
BESTELLNUMMER
Art.Nr.: 60159

PZN: 6059187
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