Bio-Getreidebreilzart

v/ ausgewihlte Zutaten

¢/ Vitamin B,* - wichtig fiir die Funktion des
Nervensystems

v/ wertvolles, leicht verdauliches Bio-Getreide
(glutenfrei)

*gesetzlich in Baby-Getreidebreien vorgeschrieben

Wichtige Hinweise

* Fir die Gesundheit Ihres Babys ist es wichtig, dass
Sie die Zubereitungs- und Dosierungsanleitung
einhalten.

* Den Brei immer mit dem Loffel fittern und fir
jede Mahlzeit frisch zubereiten. Speichelkontakt
kann den Brei verflissigen.

* Den geoffneten Beutel nach Produktentnahme
wieder verschlief3en, kiihl, trocken und hygienisch
aufbewahren — Inhalt innerhalb von 3-4 Wochen
aufbrauchen.

* Bitte erwarmen Sie den Brei nicht in der Mikro-
welle (Verbrihungsgefahr!).

* Achten Sie auf eine ausgewogene Ernahrung und
gesunde Lebensweise lhres Babys und auf die regel-
maRige Zahnpflege schon ab dem ersten Zdhnchen.

Schon probiert?
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Zubereitung von Mahlzeiten

o Das neue HiPP 100% Bio Rapsol
o, | %
W mit Omega 3 - vom Forschungs-
Ay g institut fiir Kinderernahrung zur
‘ empfohlen.

BIOLOGISCH

Das HiPP Bio-Siegel garantiert K5 *{

hochste Qualitat und tbertrifft / -
die EU-Bio-Anforderungen. * k%

N HR-EKO-07
3 EU-/Nicht-EU-Landwirtschaft
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Magliche Zubereitungen fiir
Getreidebreie nach dem 4. Monat

Zubereitung mit Milchnahrung

20 g Produkt + 25 g Milchnahrungspulver
(z. B. HiPP 2 BIO Combiotik®) + 200 ml Wasser

200 ml Wasser abkochen
und auf ca. 50 °C abkiihlen lassen”.

25 g Milchnahrungspulver und 20 g
(3-4 Essloffel) HiPP Reisflocken in einen
Teller geben. Das abgekiihlte Wasser
hinzugeben und umriihren.

Quellen lassen bis gewlinschte
Beschaffenheit erreicht ist.
Temperatur tiberpriifen.

Zubereitung als Brei
mit HA-Nahrung
Bei Verwendung von HiPP

HA-Nahrungen ist die Zube-
reitung als HA-Brei moglich.

wenige Zutaten
nur 1 Getreideart

Zubereitung als milchfreier
Getreide-Obst-Brei

100 ml Wasser aufkochen, auf ca. 50 °C abkiihlen
lassen’. 2-3 Essloffel (12 g) HiPP Reisflocken in
einen Teller geben. Das abgekiihlte Wasser hinzu-
geben und umriihren. % Glas (ca. 95 g) HiPP Friich-
te  (z.B. Williams-Christ-Birnen) hinzugeben und
einen Teel6ffel HiPP Bio Rapsol einriihren.
Quellen lassen bis gewiinschte Beschaffenheit
erreicht ist. Temperatur tberpriifen.

Zubereitung als Halbmilch-Brei

100 ml Vollmilch + 100 ml Wasser® in einen Topf
geben und aufkochen lassen. Auf ca. 50°C abkiihlen
lassen’. 3-4 Essloffel (20 g) HiPP Reisflocken in einen
Teller geben. Die abgekiihlte Fliissigkeit hinzugeben
und umriihren. Einen Teeloffel HiPP Bio Rapsol
einrithren. Quellen lassen bis gewiinschte Beschaf-
fenheit erreicht ist. Temperatur tiberpriifen.

*Fiir optimale Loslichkeit: Brei nicht mit zu heiflem
Wasser zubereiten

’Die Zugabe von Wasser ist erforderlich, um den Ei-

weif3gehalt der Kuhmilch kindgerecht zu reduzieren.

Aus einer Idee wird
eine Uberzeugung

Seit jeher hat sich das Familienunternehmen
HiPP den Grundsatz ,in Einklang mit der
Natur” zu eigen gemacht. Bereits in den
50er Jahren begann man mit dem Anbau
von Getreide und Obst auf naturbelassenen
Boden, um daraus erstmals Bircher-Miiesli
aus Bio-Erzeugung herzustellen.

Aus Uberzeugung wurde der familieneigene
Bauernhof auf biologischen Landbau
umgestellt und der 6kologische Gedanke
Schritt fiir Schritt weiterentwickelt.

Als Pionier des biologischen Landbaus
leistete  Claus Hipp miihevolle Uber-
zeugungsarbeit und konnte immer mehr
Bauern fiir seine Idee gewinnen.

,Fiir uns alle ist eine gesunde und intakte
Umwelt von hohem Wert. Insbesondere fiir
die natiirliche Entwicklung unserer Kinder.

Sie mit unserem taglichen Einsatz zu erhal-
ten, gehdrt zum Wertvollsten, was wir fiir
die nachfolgende Generation tun kénnen.”
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Bio-Getreidebrei
zart schmelzende Reisflocken

Fiillhéhe technisch bedingt.
Unter Schutzatmosphare abgepackt.

CeouE

Mindestens haltbar bis:
siehe Deckellasche
. ! £

Mindestens
haltbar bis:

Inhalt: Zwei Einzelpackungen. Die Ware bleibt bis zum Gebrauch sicher und luftdicht verschlossen.
Dieses Produkt hat unser Haus in einwandfreiem Zustand verlassen - bitte iiberzeugen Sie sich

vor Verwendung, dass die Folienbeutel unversehrt geblieben sind.

Durch den Folienbeutel ist ein optimaler Frische- und Aromaschutz garantiert.
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Trocken und bei Raumtemperatur gelagert ist ein original verschlossener Beutel mindestens

haltbar bis: sieche Deckellasche
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Die besonderen HiPP-Zutaten

Reismehl*, Vitamin B.
*aus biologischer Erzeugung

Néhrwerte pro 100 g pro Portion
Energie 1.608 k) 838 k)
379 keal 199 keal

Fett 07g 648

davon gesattigte

Fettsduren 01g 21g
Kohlenhydrate 851g 308g

davon Zucker' 03g 1M1g
Ballaststoffe 14g 10g
Eiweif3 738 41g
Salz’ <005g 0,10g
Natrium <002g 004¢g
Vitamin B, 1,3 mg (260%) 0,4 mg (80%)
'natiirlicher Zuckergehalt aus den Zutaten
*errechnet aus dem natiirlichen Gehalt der Zutaten

(%-Tagesbedarf)

Standardzubereitung pro Portion:
20 g Produkt + 25 g HiPP 2 BIO Combiotik® Pulver +
200 ml Wasser

Die HiPP-Spitzenqualitat
/@ liber 50 Jahre Bio-Erfahrung

/@ strengste Kontrollen durch unser Qualitdts-
labor, das zu den Fiihrenden in Europa gehort

/@ strengere Grenzwerte als das Gesetz verlangt
@ traditionelle Erzeugung

/@ natiirliches Bio-Getreide — ohne chemisch-
synthetische Behandlung oder schnell-

treibenden Diinger* C?QMA
“It. Bio VO Qw”

ologisch verpackt

Karton aus
Altpapier getrennt entsorgbar

Karton & Folienbeutel ~ Verwertung iiber
Duales System

Bei Fragen zur Ernahrung lhres Babys

HiPP GmbH & Co. Vertrieb KG,
D-85273 Pfaffenhofen (DE-OK0-001)
HiPP Osterreich, A-4810 Gmunden (AT-BIO-301)

@ HiPP Elternservice:
D: 08441/757-384, A: 07612/76577-104
hipp.de  hipp.at
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